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Перепелиная ферма на юге страны развивается при поддержке ЕС и 
ПРООН Молдова 
 
Супруги Фёдор и Александра Стефогло из села Гэвэноаса района Кахул открыли перепелиную 
ферму в разгар пандемии в 2020 году. Идея создания этого предприятия возникла давно, но 
воплотилась в жизнь благодаря гранту в размере 4 000 евро, полученному в рамках программы 
«EU4Moldova: Ключевые регионы», финансируемой ЕС и реализуемой ПРООН и ЮНИСЕФ. С 
помощью европейских инвестиций супруги Стефогло построили во дворе дома помещение, где 
создали все условия для выращивания птенцов перепелов. В то же время было закуплено 
оборудование и техника, необходимые для запуска предприятия.  
 
«Мы приобрели десять клеток для двух тысяч перепелов, электрогенератор, инкубатор на 
1200 яиц, системы кондиционирования, бактерицидные лампы, зернодробилку, холодильник, 
перосъемную машину, систему вентиляции, датчики дыма и огнетушители. Благодаря гранту 
ЕС мы смогли превратить нашу мечту в прибыльный бизнес», – с энтузиазмом рассказывает 

Александра Стефогло.  
 
«Перепела, выращиваемые в Гэвэноаса, продаются по всей стране» 
 

В своем регионе, Александра и Федор – единственные, кто открыл перепелиную ферму. У них нет 
образования в области животноводства, поэтому им пришлось учиться всему на ходу, чтобы 
открыть предприятие. Александре 53 года, она преподаватель технологического образования в 
местной гимназии, а ее муж Федор – пенсионер и все свое свободное время посвящает перепелам.  
 
Вначале супруги Стефогло открыли небольшую ферму на 150 перепелов. Предприятие постепенно 
расширилось, и теперь с помощью современного инкубатора им удается выращивать почти 1 000 
перепелов ежемесячно. Половина из них продается в нескольких селах района Кахул, а также по 
всей стране.  
 
Цыплят перепелов выращивают в экологически чистых условиях, кормят кукурузой, пшеницей, 
ячменем и соей, без каких-либо вредных кормовых добавок.  
«Открытие перепелиной фермы не требует значительных инвестиций. Главное – иметь 
желание довести дело до конца, и доходы не заставят себя ждать. Нашим потребителям 
нравится мясо перепелов. У нас всегда идут продажи, и мы думаем о расширении бизнеса», – 
сообщает Александра.  
 
Большим спросом пользуются также перепелиные яйца, которые по питательности превосходят 
куриные.  
«Каждую неделю мы получаем более 3 тысяч свежих перепелиных яиц. Мы продаем их по заказу, 

в социальных сетях и владельцам ресторанов, они сейчас пользуются большим спросом. 

Перепелиные яйца очень вкусные и полезные. Перепелиные яйца способствуют улучшению 

памяти, особенно у пожилых людей, поэтому люди приходят и покупают их», – поясняет 

Александра.  

 

В продвижении бизнеса в социальных сетях супругам Стефогло помогает их дочь Кристина, 
которая также занимается доставкой заказов клиентам и ведением бухгалтерского учета.  
«Мы еженедельно поставляем свежее мясо перепелов в район Кахул и за его пределы. 
Желающие приобрести нашу продукцию могут найти нас в социальных сетях и позвонить 
нам, чтобы сделать заказ», – говорит Кристина.  
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Супруги Стефогло в ближайшем будущем хотят приобрести электрическую коптильню, чтобы 
порадовать своих потребителей новым продуктом. 
«Мы получили много запросов на производство еще и копченого мяса, чего мы хотим и 
надеемся добиться в ближайшем будущем», – с надеждой рассказывает Александра.  

 

*** 

Программа «EU4Moldova: Ключевые регионы» (2019- 2024 годы) поддерживает разумное, всеобъемлющее 
и устойчивое социально-экономическое развитие регионов Кагул и Унгены с целью обеспечения лучшего 
качества жизни для граждан. Общий бюджет программы составляет 23 млн евро. Она финансируется 
Европейским Союзом и реализуется Программой развития ООН (ПРООН) и Детским фондом ООН 
(ЮНИСЕФ). 

Больше информации о деятельности Программы в Кагульском и Унгенском регионах можете найти на 
www.eu4cahul.md и www.eu4ungheni.md  

 


